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Ausgestellt werden historische Metzgerwerkzeuge und
-maschinen. Die urspriingliche Schlachteinrichtung mit
Schlachtbalken und Winde wurde wieder eingebaut.
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Nach der grundlegenden Sicherung und Restaurierung des
Schlaghauses durch die Stadt Biidingen wurde auf Initiative
von Metzgermeister Fritz Albert und seiner Biidinger Kollegen
die urspriingliche Funktion des Gebaudes als historisches
Schlachthaus der Metzger wieder sichtbar und erlebbar
gemacht.
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Feine Fleisch- und
Wurstspezialit: « Biiffets

Mit freundlicher Unterstiitzung von DR. KLAUS-PETER DECKER (TEXT)
und AXEL GALLUN (TITELILLUSTRATION)
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Das Handwerk des Metzgers war fiir die Grundversorgung der
Stadtbiirger unabdingbar. Daher zahlten auch in Biidingen die
Metzger zu den angesehensten Berufen, schon 1350 wird in einer
Urkunde der mezzeler Heinz Rulemann genannt. Aus Griinden
der Hygiene unterlagen das Schlachten und der offentliche Verkauf

Vorstellung der aktiven Mitglieder zum 10-jahrigen Vereinsjubildum 2016
und Wursteln mit Kindern, samstags auf dem Biidinger Weihnachtszauber

des Fleisches strengen Kontrollen, wozu in Biidingen jahrlich
zwei Fleischbeseher bestellt und Vergehen mit BuBen geahndet
wurden. Der Verkauf der Ware erfolgte zunachst auf Fleisch-
banken in der offenen Halle des gemeinschaftlichen Schlacht-
hauses. Dieses seit 1496 erwahnte, Schlaghaus oder Schirn ge-
nannte Gebaude befand sich direkt am ,Kiichenbach” auf dem

.Damm* zwischen Alt- und Neustadt. Das Recht, ihre Ware dort
zu verkaufen, muBten sich die Metzger jahrlich neu bestatigen
lassen, sie hatten dafiir ein ,Schirngeld” von 12 Schillingen an
die Stadt zu zahlen. Wahrend Meister und Gesellen mit dem
Schlachten und dem Einkauf des bendtigen Viehs beschaftigt
waren, war der Verkauf meist die Aufgabe der Metzgersfrauen.

Die strengen Regelungen wurden schriftlich fixiert. Die erste tber-
lieferte ,Ordnung des Metzgerhandwerks" fiir Biidingen datiert
vom November 1483. In einer ,Reformation” dieser Ordnung
von 1527 wurden durch Biirgermeister und Rat auch die Fleisch-
preise festgelegt, die den jeweiligen Marktentwicklungen ange-
passt wurden. Aus den Akten geht hervor, dass durch den Anstieg
der Bevolkerung im Laufe des 16. Jahrhunderts das Fleischange-
bot knapper wurde, was einen spirbaren Preisanstieg zur Folge
hatte. Zu Beginn des 17. Jahrhunderts gingen in der kleinen
Stadt Biidingen mit kaum mehr als 1000 Einwohnern bis zu
14 Metzger ihrer Arbeit nach. Das Handwerk war immer genossen-
schaftlich organisiert, doch ist erst aus dem Jahre 1681 eine
formliche Zunftordnung Gberliefert.

Im Jahre 1777 wurde das altere Schlaghaus mit der Schirn am
Kiichenbach aufgegeben, da der Schlachtbetrieb am nunmehri-
gen Marktplatz zu Beschwerden der Anwohner gefiihrt hatte.
Als neues gemeinschaftliches Schlachthaus bot sich ein Halbturm
am Seemenbach gegeniiber dem Muhltor an, der seine militarische
Funktion langst verloren und zuletzt nur noch als Betzenloch
gedient hatte, als Arrestlokal fiir die Torwache. Hier wurde das
untere Geschoss verfiillt und die SchieBscharten zugemauert,
im nunmehrigen Schlachtraum wurden Sandsteinplatten mit
leichtem Gefalle verlegt, so dass die Schlachtabfalle in den Bach
geleitet werden konnten. Auch ein Schlachtbalken und andere
Vorrichtungen wurden eingebaut, die — original restauriert —
wieder zu sehen sind. Der Fleischverkauf fand nun in den Hausern
der Metzger statt. In dieser Form diente das ,Schlaghaus” iiber
hundert Jahre seiner Bestimmung, bis es 1895 durch einen

modernen Schlachthof am (damaligen) westlichen Stadtrand
ersetzt wurde, gegriindet durch eine Genossenschaft von zu-
nachst 16 christlichen wie jlidischen Metzgern. Zeitgemal3 mo-
dernisiert, bis hin zur EU-Zulassung, dient dieser einzige noch
privat-genossenschaftlich gefiihrte Schlachthof in Hessen bis
heute seiner Aufgabe.

Nachdem der Halbturm des Schlaghauses im Zuge der Alt-
stadtsanierung eine Renovierung erfuhr, bot es sich an, am au-
thentischen Ort die reiche Tradition und die Kontinuitat des
Metzgerhandwerks zu prasentieren und museal zu vermitteln.
Am Denkmaltag 2006 konnte das kleine Spezialmuseum der
Offentlichkeit vorgestellt werden. Es wird von den Mitgliedern
des Vereins ,Bldinger Metzgermuseum im Schlaghaus e.V."
betreut, denen es gelungen ist, nicht nur die alte Ausstattung
wieder zu rekonstruieren, sondern in kurzer Zeit auch eine
imponierende Fiille von Exponaten zusammen zu tragen.
Anhand von typischen Geratschaften und historischen Schlacht-
utensilien, von illustrativem Bildmaterial, aber auch reprasen-
tativem Zierrat wird so die bunte Vielfalt des alten Handwerks —
und natirlich seiner Produkte — eindrucksvoll vor Augen gefiihrt.

Im Jahre 2012 konnte in einem Gebaude in unmittelbarer Nach-
barschaft noch eine , Historische Wurstkiiche” mit originalen
Maschinen eingerichtet werden, die den Fortschritt im Hand-
werk durch Mechanisierung und Elektromotoren im 19. und
beginnenden 20. Jahrhundert erlebbar macht.



